
 

 

 
 

'T WELLSE VEERHUIS staat op de uitkijk voor een afwasser 
 8 - 38 uur per week 

 
Zet jij aan ons nieuwe verhaal mee op de kaart? 

 
Mooi nieuws! Als het nieuwe jaar start, krijgen we er bij De Lachende Vis een zusje bij! Zó nieuw zelfs, dat de 
website voor dit nieuwe restaurant nog niet klaar is. Vandaar dat we nu nog even via De Lachende Vis 
communiceren. 
 
Een nieuwe reis gaat beginnen! 
Binnenkort heropenen wij de deuren van ’t Wellse Veerhuis. Vanuit De Lachende Vis gezien op zo’n 8,5 
kilometer stroomafwaarts, in het Gelderse Well. Een prachtige terraslocatie pál aan de Maas met een 
indrukwekkende historie, maar straks in een heel nieuw jasje. Want als wij klaar zijn met de totale 
metamorfose, staat er een uniek concept voor Nederland: een Pannenkoeken & Pizzarestaurant in 
maritieme sfeer. Om het concept ook de smakelijke belevenis te laten worden die we voor ogen hebben, 
zoeken we nu een creatieve, energieke en zelfstandig werkende kok die mét ons de keukenkoers bepaalt.  
 
Onze spoelkeuken, jouw schip 
Een nieuw restaurant met een nieuw concept dus. En aan jou de eer om de spoelkeuken van A tot Z mee 
vorm te geven! Het serviceroer ligt in jouw handen… 
 
• Je staat aan het begin en eind van ieder proces 
• We dagen je uit om de schoonste vaat voor de gasten te wassen.  
• We vragen je daarnaast om wat hand en span diensten te verrichten.  
• Je zorgt voor een goede hygiëne. 
 
Waarden waar wij aan hechten 
Naast lekker eten en fijn werken, hebben we een paar teamwaarden waar wij binnen De Lachende Vis en 
straks ’t Wellse Veerhuis erg aan hechten. We vinden het belangrijk die ook in jou te vinden: 
 
• Gezelligheid loopt ons door de aderen, richting gasten én elkaar. Zo blijft werken een feestje. 

• We werken mét elkaar, maar zeker ook vóór elkaar. ‘Niet mijn taak’ komt in ons team niet voor. 

• We houden van hard werken, maar we beginnen rustig en goed met een lekker bakkie koffie. 

• Alleen samen worden we de beste versie van onszelf: we zien verbeterpunten en brengen oplossingen.                    

• Je krijgt bij ons veel vrijheid, maar we verwachten er wel verantwoordelijkheid en structuur voor terug. 

• Je brengt graag één van de kerstdagen met ons door. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
Wat we je verder nog bieden 
• Salaris natuurlijk  

• Werktijden en dagen in overleg 

• Goede verhouding werk/privé met weekenden  

• Ruimte voor persoonlijke ontwikkeling d.m.v. trainingen en cursussen 

• Personeelsuitjes met knetterleuke collega’s 

• Personeelsvoordelen zoals personeelskorting  

Voor meer informatie en sollicitatie stuur je een mail naar t.a.v. Mario van Lith info@hetveerhuis.nl of bel 
met 0630581790. 
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