
 

 

 
 

'T WELLSE VEERHUIS staat op de uitkijk voor een CREATIEVE, ZELFSTANDIG WERKENDE KOK  
 24 - 38 uur per week + EIGEN WOONRUIMTE!  

 
Zet jij aan ons nieuwe verhaal mee op de kaart? 

 
Mooi nieuws! Als het nieuwe jaar start, krijgen we er bij De Lachende Vis een zusje bij! Zó nieuw zelfs, dat de 
website voor dit nieuwe restaurant nog niet klaar is. Vandaar dat we nu nog even via De Lachende Vis 
communiceren. 
 
Een nieuwe reis gaat beginnen! 
Binnenkort heropenen wij de deuren van ’t Wellse Veerhuis. Vanuit De Lachende Vis gezien op zo’n 8,5 
kilometer stroomafwaarts, in het Gelderse Well. Een prachtige terraslocatie pál aan de Maas met een 
indrukwekkende historie, maar straks in een heel nieuw jasje. Want als wij klaar zijn met de totale 
metamorfose, staat er een uniek concept voor Nederland: een Pannenkoeken & Pizzarestaurant in 
maritieme sfeer. Om het concept ook de smakelijke belevenis te laten worden die we voor ogen hebben, 
zoeken we nu een creatieve, energieke en zelfstandig werkende kok die mét ons de keukenkoers bepaalt.  
 
Onze keuken, jouw schip 
Een nieuw restaurant met een nieuw concept dus. En aan jou de eer om dat vanuit de keuken van A tot Z 
mee vorm te geven: van concept tot recept! Het smakenroer ligt in jouw handen… 
 
• We dagen je uit om de lekkerste pannenkoeken en pizza’s te bedenken, van culinair tot kidsproof.  
• We vragen je daarnaast een lunchkaart te vullen met goede broodjes, uitsmijters en andere toppers.  
• Je inspiratie? Jong & Trendy + Family & Fun | Beachclub + Kidsclub | Ibiza chill + Gezellig druk. 
• Daarnaast sta je mede aan de loopplank bij het vormen en leiden van je keukenteam. 
 
Waarden waar wij aan hechten 
Naast lekker eten en fijn werken, hebben we een paar teamwaarden waar wij binnen De Lachende Vis en 
straks ’t Wellse Veerhuis erg aan hechten. We vinden het belangrijk die ook in jou te vinden: 
 
• Gezelligheid loopt ons door de aderen, richting gasten én elkaar. Zo blijft werken een feestje. 

• We werken mét elkaar, maar zeker ook vóór elkaar. ‘Niet mijn taak’ komt in ons team niet voor. 

• We houden van hard werken, maar we beginnen rustig en goed met een lekker bakkie koffie. 

• Alleen samen worden we de beste versie van onszelf: we zien verbeterpunten en brengen oplossingen.                    

• Je krijgt bij ons veel vrijheid, maar we verwachten er wel verantwoordelijkheid en structuur voor terug. 

• Je brengt graag één van de kerstdagen met ons door. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
Grátis woonruimte?! Ja, echt waar. 
Terwijl Nederland kampt met een woningtekort, hebben wij boven ons restaurant een woonruimte met 
eigen privé buitenruimte over. Voor jou, als je wilt. Dus: uitzicht over de Maas, geen woon-werkverkeer en 

altijd iets lekkers in de keuken…         De spelregels? Laten we die samen bespreken. 
 
Wat we je verder nog bieden 
• Salaris natuurlijk  

• Werktijden en dagen in overleg 

• Goede verhouding werk/privé met weekenden  

• Ruimte voor persoonlijke ontwikkeling d.m.v. trainingen en cursussen 

• Personeelsuitjes met knetterleuke collega’s 

• Personeelsvoordelen zoals personeelskorting  

Voor meer informatie en sollicitatie stuur je een mail naar t.a.v. Mario van Lith info@hetveerhuis.nl of bel 
met 0630581790. 
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